SALUMI DI CANOSSA, MARCHIO DI QUALITA
ALL’'OMBRA DEI CASTELLI DI MATILDE

| sessant’anni della storia del Salumificio Gianferrari di Ciano si intrecciano con

quella del territorio canossano

e bl 1951 quandeo Fernando Gianferrari ¢
la moglic Maria, lascia Castelnovo Sotto
dopo la grande alluvione del Po, i stabi-
litone a Ciano d'Enea od APrireno un negozio
di genen alimeneari nel cuore del paese. proprio
di franee alla piazza del Municipia,

Fin da allora Fernando, aiutate dalls moglie,
lavorava salumi a livello artgianale,

1l :_:r.lmi-.' passo -.|u-r.'.x:'.1.-'i|.'nd.1 Familiare nowm a
livelle naxionale per i "Salumi di Canossa” lo
campl nel 1960, rrasterendost all inizio dell abi-
mo salendo da Regpio, ra Ciano ¢ San Polo,
in quella chie sarebbe poi diveneata la “sona dei
mobélific”™.

“A quell’epoca - raccontano Mirco ed Ivan

Un pezdo pregiate del Ciianferrari, che hanno rilevaco il estimone dai
Salumificio Gilanderran, una genitori e che condocono Uazienda con o ligli
affenatrice Berkel del 1907 2 ; i: ' -

e e 8 Ty di Mirco, Nico e Lara = in quest’area non c'era

mischebho L, costruita a Milana
E alala restauraka o rodai
ricalorata a mane con tuthi i Con la costruzione del nuovo salumificio, abbia

ancora nessun insediamento,

peezd aiginali dell epeca, mo abbandonate la fase in cui st macellavano i

404!

riaiali nell'aia e ef siamo dedici specialmente
fino agli anni Novanta, alla produsione di coppa
{che fomivamao anche alla Negroni ¢ all' Arduinil,
[rncen @ prosciuro,

Il passaggio successivo, che ¢ cararterizza a
tuetoggi, ¢ st quello del culatello e del fioe-
co'. Marlando del culatello, Ivan si accalora:
“Diversamente da quanto accade a Zibello ¢ in
alere realth della Bassa, dove H culatello lo si fa
in vescica — spicga — nol, grazie al clima Fresca
e asciutro delle noscee colline ¢ montagne, les
facciamo in cotenna. ricavandolo dalla coscia
del prosciucio, dalla fesa

La stessa cosa accade per il fiocco, che omeniamo
dalla noce.

D2 wna coscia di 18 kg si pud avere un culacello
fresco di 9 kg che, dopo una stagionatura di 14
miesi, diventa di 5-6 kg, Un hoceo di 4 kg, Tnve
e, dopo un anno di smgionawra, divenza di 2
ke ¢ mezzo. Inolere, dalle riflacore si ogdene lo

Sstrolghing’ o salamino di cularello”




Meitendo in evidenza che la Rlosoha aziendale
punta moltissime sulla qualich dei pmdnui. Ivan
Gianferrart spicga: “Ci serviamo di allevamemi
:spuuiﬁci, con maiali ”u[: £ COSCE EIssE OIIETie

in manicra naturale.
La filiers deb noseri culaello e fiscco, ma anche

del Parmigiano Reggiano ¢ dell'aceto balsamico

h.llli.' meiTiamo -\lll mercato ¢t documensata
e uesto o ha permesso dl crescere e di avere
eliciti non solo in wante pard d'Talia, ma anche
a Montecarlo, in Svezia, Olanda ¢ Germania®.

Muserande le peeuliarich del Salwmi di Canossa
e degli aler gioielli di “gran gusto” che escono
clal MagarzingG all'ombra dei pii famosi cascelli
marildici, Mirco Giantereari si sofferma sulla
conrinua crescita dell’azienda e sulle sineegic
che ha instaurato ¢ continua a coltivare con il
Turismo,

“Chi viene nel nostro salumihcio e in alore
actende della Val d'Emea = afferma = visita anche
le emergenze storico-artistiche canossane, fiun
vero ¢ proprio tour gastronomico-culturale,
Per questa, abbiamo chiamamo Canossella il
nostro culatello ¢ Rossenello il nostro hoceo e,
sulla scorea della grande readizione casearia del
vacche rosse reggiane e del millenario prestigio
dell’acetn balsamico di Marilde, abbiamo ade-
rito, fin dalla sua nascica, al Conva (Consorzio
di Valorizzazione dei pnu.!n[ti -.|r_'"'.r'kppr_':1|1i:|m
Reggiano) che ha creato quel marchio *Qua-
lith montagna’ che noi e la lageria sociale di

le

Selvapiana, continuiamo a gestire, Con guesto
caseificio, siamo anche entrad in Buon Appen-
nino’, Abbiamo partecipato al Sana di Bologna,
al Cibus di Parma (dove una delegazione russa
ha acquistato il nostro cularello, arrivare poi al
Cremlino, sulla tavela di Viadimir Putin, ex

presidente ed artuale capo del Governo russo) ¢ a
maolre altre iniziative promozionali {(come "Terra
e sapori’) e continulamo a partecipare a diverse
fiere del setore,

Cosl, & grazie anche a diverse trasmissioni televisi-
ve sul percorsi nataralistict ed EOU-EIASIIONHTICE
del nostro wrritorio (tipo Te3 Agricoloura, Linea
verde e Sereno varahile), i noseri pl'uLin[ti 51 50010
farrl conoscere ¢ apprezzare un po’ ovungue”,
"Siamo convinti che la bont di questi cibi e ln
bellerza ambicnale - conclude - rappresentino,
s¢ unitk tra loro, una gmnd:: Em:a;n;-'i;ﬂir{! di svi-
|ltp|!h:r economico-sociale per la Val d'Enea e per
vueea area marildica.

Mol stamo in prima linea per poroare il nostro
contribumo. .,

La farmiglia Cilarderrari al

lworo mel P97 In primo
mana, Mirco e o moglie

Luisedlay al cemo lvan o

Femanco

Canassello, culatello di
Canopssa.

S i elalla *palpa del
prosciutin”, cioe dalls pare
il prregiata dedla coscia diel
maiale in fpuanto & maeric
bella al g lic ¢ b la ””E'-I"'"
proporzione di magro e dj
Erasso, La sia caratherisiea
principale & la presenza della
cotenma sul lalo sl leire, um
elemento che i al Canassells
wirst modhidezza ¢ una
fragranza ldeali. A renderlo
Lirs JH'H-III:IHI:“I:I di eecesionale
bontd e genuinita sonao la
salagione molla fegaern o
accurata, ["ubo ci spezie e
arcmi msturady, Ta mancanea di
conservant e di altr aclditivi
chimici, unid stagiomaitura
superiore ad un anno e il
clima particolare delle colling
CanDsssymge




